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АНОТАЦІЯ  

Алексєв І.О. Сучасні тенденції розвитку барної і ресторанної 

справи 

У даній роботі досліджуються теоретичні аспекти виробничої 

діяльності закладу, а також проводиться аналіз стану продукту та 

розробляються шляхи його вдосконалення на прикладі "Old pal bar". У 

першому розділі розглядається теоритиічні аспекти барної справи , історія їіх 

появи та відмінності барів. У другому розділі наводиться характеристика 

ресторанно-барного комплексу в україні , а також проводиться аналіз закладу 

«Old pal bar» а також аналіз кавово-алкоголтних напоїв закладу. У третьому 

розділі розробляються авторські напої на основі кави та алкоголю, зокрема 

приклади вдосконалення кавового продукту закладу «Old pal bar» 

 

SUMMARY 

Alekseev I.O. Modern trends in the development of bar and restaurant 

business 

This paper explores the theoretical aspects of the production activities of the 

institution, as well as analyzes the state of the product and develops ways to 

improve it on the example of the “Old pal bar”. The first section discusses the 

theoretical aspects of bar business, the history of their appearance and the 

differences between bars. The second section describes the characteristics of the 

restaurant and bar complex in Ukraine, as well as analyzes the institution “Old pal 

bar” and the analysis of coffee and alcoholic beverages of the institution. In the 

third section, the author's drinks based on coffee and alcohol are developed, 

including examples of improving the coffee product of the “Old pal bar” 
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