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АНОТАЦІЯ 

 

Паранько Д.А. Використання локальної їжі та місцевих продуктів – 

тренд ресторанних закладів України та світу. 

Об’єктом даного дослідження є функціонування закладів ресторанного 

бізнесу, які пропонують локальні страви. 

Предметом даного дослідження є стратегія розвитку українських 

закладів ресторанного господарства з локальними меню. 

Метою даної роботи - розроблення стратегій розвитку українських 

ресторанів, що пропонують клієнтам локальні страви. 

Одержані висновки та їх новизна Дослідження дозволило визначити 

значний попит на страви з місцевими інгредієнтами. Вирішенням проблеми є 

акцент на використанні місцевих продуктів у меню ресторану «БарМаки», 

що сприятиме задоволенню потреб споживачів та підвищенню їх лояльності. 

Наукова новизна дослідження обумовлена наступним: 

 виокремлено особливості розвитку закладів ресторанного бізнесу з 

локальними стравами; 

 наведено основні тренди розвитку локальних страв ресторанного 

бізнесу України. 

Дипломна робота: 79 с., 37 джерел. 

Ключові слова: ресторани, меню, локальні страви, локальні продукти, 

українські ресторани. 

 

 

 

 

  



SUMMARY 

 

Paranko D.A.  The use of local food and local products is a trend in 

restaurant establishments in Ukraine and around the world. 

The object of this study is the functioning of restaurant business 

establishments that offer local dishes. 

The subject of this study is the development strategy of Ukrainian restaurant 

business establishments with local menus. 

The purpose of this paper is to develop strategies for the development of 

Ukrainian restaurants offering local dishes to customers. 

Conclusions and novelty of the study The study revealed a significant 

demand for dishes with local ingredients. The solution to the problem is to focus 

on the use of local products in the menu of the BarMaki restaurant, which will help 

to meet the needs of consumers and increase their loyalty. 

The scientific novelty of the study is due to the following: 

 identifies the features of the development of restaurant business 

establishments with local dishes; 

 shows the main trends in the development of local dishes in the 

restaurant business in Ukraine. 

Diploma work: 79 p., 37 sources. 

Keywords: restaurants, menu, local dishes, local products, Ukrainian 

restaurants. 
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